
HNC-120BE-R-BH
Sushivitrine, compressor rechterzijde

PRODUCT SERIES: HNC, SUSHI CASES
ARTIKELNUMMER: S052-C175

Deze sushi-vitrine is gemaakt voor de verfijnde manier waarop sushi en de verse
ingrediënten ervan behandeld moeten worden. Het opvallende venster van
gebogen glas maakt het een aantrekkelijke display van de verse ingrediënten die
gebruikt worden. Het koelsysteem biedt de kwalitatieve ondersteuning die sushi
nodig heeft, waarbij de integriteit wordt beschermd, echter is de sushi vitrine niet
bedoeld om te worden gebruikt als koelkast. De plateaus kunnen ondersteboven
gedraaid worden om zo de koelprestaties te verbeteren. Dit model is verkrijgbaar
in verschillende afmetingen, in zwart en roestvrij staal met ofwel links- of
rechtshandige zijdeurtjes. Met veiligheidsfolie voor bescherming tegen
glassplinters.

AirflowThe airflow created by the refrigeration effect of the evaporator is smooth
and diffused, without forced air-circulation, which would cause dehydration and
weight loss, resulting in swift deterioration of the fish or other perishable displayed
food.Temperature ControlOne of the strikingly simple solutions for easy and fast
temperature control: The inside tray can be flipped face up or face down to set the
perfect inside temperature for different types of fish. The elevated side wings of the
trays allow more air circulation, lowering the storage temperature instantly. A
thermometer inside the cabinet helps you to monitor the inside temperature at all
times.  Attractive DisplayThe tubular-shaped evaporator absorbs the heat
continuously. Condensation freezes on its external surface, maintaining an
attractive frost layer with no dripping. ConvenienceThe practical anti-slip top is
ideal to place serving trays. The condensing unit of all our models sits either on the
right- or left-hand side, with the outflow of air positioned on the sides away from
the operator.Easy CleaningThe sliding door with 150 mm height and the
lightweight ABS trays with a wave-shaped profile are easily disassembled and
removed for daily cleaning.

Type koudemiddel: R600a / Koelmiddel: 0,032 kg
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HNC-120BE-R-BH

TECHNISCHE SPECIFICATIES
Voeding

1/220 - 240V/50Hz

VERZENDSPECIFICATIES
Bruto gewicht Breedte Diepte Hoogte Netto gewicht

44 kg 1.200 mm 345 mm 270 mm 32 kg
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