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SBU20OHTE

Schockkuihler, Stand-alone
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PRODUKTSERIE: GRAM PROCESS SBU
ARTIKELNUMMER: 965780520

Die SBU Schockkihler und -froster sind konzipiert fir die Produktion gekihlter Speisen und
sind extrem bedienungsfreundlich.

Lebensmittelsicherheit und Qualitét

Wenn der Benutzer Lebensmittel in den Schnellkihler legt und vergisst, den Prozesszyklus zu
starten, so beginnt automatisch ein Zeitzyklus. Nach jedem Zyklus wird durch automatisches
Umschalten in die positive und/oder negative

Lager-Phase fiir Lebensmittelsicherheit gesorgt. Zyklen in den Modi HARD und SOFT decken
jede Art von Lebensmittel ab.

Einfache Reinigung

Glatte Edelstahloberfléchen und abgerundete Ecken im Innenraum sowie ein
herausnehmbares Einschubgestell erleichtern die Reinigung der Geréite.

Die magnetischen Tirdichtungen kénnen leicht, ohne Werkzeug, abgenommen werden —
bequem und hygienisch.

o Ausgezeichnete Ergonomie mit Bedienfeld in benutzerfreundlicher Position.
® Umschlagbare Tir mit Griff.

® Von 75 bis 108 mm héhenverstellbare Edelstahlfii3e.

¢ Herausnehmbares Einschubgestell mit 5 oder 10 Auflagen.

® Sonde zur Kontrolle der Kerntemperatur der eingebrachten Lebensmittel.

AUSSEN
Edelstahl AISI 304

INNENRAUM

Edelstahl AISI 304

CO2-Aquivalent: 2.997 kg
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HOSHIZAKI

SBU20OHTE

SPEZIFIKATIONEN

Elektrischer Anschluss

Value 1

230V, 1N-/50 Hz

12 kg

Klimaklasse Nettogewicht InnenmaBe
(BxTxH)
4 101 kg 625 mm x 600 mm x 370 mm
VERSANDANGABEN
MaBe verpackt Volumen (verpackt) Bruttogewicht
(BxTxH)
745 mm x 720 mm x 900 mm 0,483 m3 111 kg
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