
BEERMATIC DualTap DBF-
AS65WE-EU
Dispensador, cerveza

ACCESORIOS INCLUIDOS
Drain pan x 2, Grille x 2, Platform x 2

NÚMERO DE ARTÍCULO: B078-D011
MARCA: HOSHIZAKI

El DISPENSADOR HOSHIZKAI BEERMATIC DE DOBLE GRIFO es un dispensador
de cerveza de barril 100% automático con sistema de espuma incorporado. 

Porciones perfectas: El ratio cerveza - espuma puede ajustarse para diferentes
tipos de cerveza o para cumplir con las preferencias y gustos de los clientes. El
soporte es compatible con los formatos más comunes de jarras y vasos (50mm o
más en el diámetro interior y 105mm o menos en el exterior).

Temperatura y sabor óptimos: Un sistema de refrigeración interno enfría la
cerveza proveniente del barril. Esto significa que la cerveza puede servirse
directamente de barriles a temperatura ambiente.

Control de costes y desechos: La cerveza se dispensa primero, seguida de la
espuma que es vertida por un grifo distinto. De esta forma aseguramos un control
de las porciones muy preciso, sin desperdiciar cerveza y/o espuma. Ahorrarás
hasta 8 litros de cerveza por cada barril de 30 litros, esto hace del BeerMatic una
herramienta excelente para el control de los costes y la merma, que se ve
reducida prácticamente a cero. Además, el contador de porciones monitoriza el
número de porciones servidas.

Higiene & Seguridad alimentaria: Gracias a la prevención de vertidos y derrames
de cerveza, el espacio de trabajo permanece siempre limpio. El diseño
compartimentado del dispensador evita totalmente los agentes contaminantes
externos. El equipo se limpia de forma fácil y rápida.

Flexible: El diseño compacto del BeerMatic lo convierte en un dispensador que se
amolda a multitud de ambientes. Puede ser fácilmente transportado e instalado
para eventos puntuales y al aire libre.

Sistema de enfriado incorporado. La cerveza puede servirse directamente de
barriles a temperatura ambiente.
Puede servir dos tipos de cerveza distintos de manera simultanea.
Control de porciones.
Implementación rápida del vertido manual.
Ratio de dispensación: 4 jarras por minuto. Un contador de porciones
monitoriza el # de porciones servidas.
Diseñado para puntos de venta de alto volumen. Tras el enfriado inicial puede
servir 65 l de cerveza de forma continuada en 4horas.
Tiempo de recuperación 45 minutos. Cantidad disponible después del tiempo
de recuperación 10.2 l.
Regulación manual de la posición del soporte para ajustarlo a la distancia del
grifo deseada.
Plegando o desplegando los soportes auxiliares, podemos servir la cerveza
para 2 formatos distintos de recipiente de forma rápida.
Compatible con jarras de 50mm o más en el diametro interior y 105mm o
menos en el exterior.

EXTERIOR
ABS front and side panels, bottom plate of

galvanized steel

Tipo de refrigerante: R134a / Refrigerante: 0,175 kg / Equivalente de
CO2: 250 kg

CONDICIONES LIMITANTES DE FUNCIONAMIENTO

Temperatura ambiente (mínima): 5 °C, Temperatura ambiente (máxima):
32 °C
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Hoshizaki Iberia
Travessera de Gràcia, 73-79 4t 6ª
08006 Barcelona
España

T. +34 (0)93 626 03 17
info@hoshizaki.es
www.hoshizaki.es
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BEERMATIC DualTap DBF-
AS65WE-EU

Próximamente dibujo dimensional

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS
Sistema de

refrigeración
Fuente de

alimentación
Protección del

interruptor automático
eléctrico

Expulsión de calor (a
32°C, WT 21°C)

Caudal Salida instantánea
después de 45

minutos de tiempo de
recuperación

Salida instantánea en
4 horas después de un

período inicial de
congelación de 10

horas

Tiempo de
recuperación

Refrigerado por aire 1/220 - 240V/50Hz 10 Amperio 0,375 kW 0.034-0.049 l/s 10,2 l 65 l 45 m

ESPECIFICACIONES DE ENVÍO
Ancho (en caja) Profundo (en caja) Altura (en caja) Volumen (en caja) Peso bruto Ancho Profundo Altura Peso neto

466 mm 795 mm 858 mm 0,318 m3 56 kg 367 mm 674 mm 764 mm 50 kg

 

 
 
 
 

Hoshizaki Belgium info@hoshizaki.nl

Hoshizaki Danmark info@hoshizaki.dk

Hoshizaki Deutschland vertrieb@hoshizaki.de

Hoshizaki France info@hoshizaki.fr

Hoshizaki Iberia info@hoshizaki.es

Hoshizaki Italia commerciale@hoshizaki.it

Hoshizaki Middle East sales.ex@hoshizaki-europe.com

 
 
 
 

Hoshizaki Netherlands info@hoshizaki.nl

Hoshizaki Norge salg@hoshizaki.no

Hoshizaki Sverige orderSE@hoshizaki.dk

Hoshizaki UK uksales@hoshizaki.uk

Países exportadores sales.ex@hoshizaki-europe.com

Otros paises sales.ex@hoshizaki-europe.com

www.hoshizaki.es
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